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Matcha experience

⚫ Matcha making 

*It is a simple experience, not a tea ceremony.

⚫ Served with Wagashi (Japanese sweets)

Let's make Osaka local food TAKOYAKI

Schedule 时间表 時間表 일정

Start Time  开始时间 開始時間 시작 시간

11:00 / 12:00 / 13:00 / 14:00 / 15:00 

16:00 / 17:00 / 18:00 / 19:00

※irregular holidays 不规则假期 不規則假期 불규칙한 휴일

Reservation 预订 預訂 예약

TEL : 06-6626-9088 (We speak Japanese / English)

E-mail : contact@sakuracook.jp

Cooking procedure 烹饪程序 烹飪程序 요리 절차

Tsubaki-do Bldg. 2F, 1-2-19,
Awaza Nishi-ku, Osaka, 550-0011
(Osaka Metro Hommachi Sta.)

Tsubaki-do Bldg. 2F

TEL : 06-6626-9088

E-mail : contact@sakuracook.jp

Class
级别 級別

레벨

Main ingredients inside TAKOYAKI
TAKOYAKI内的主要成分

TAKOYAKI 내부의 메인 식재

Duration
时间 時間

시간

Price
价格 價格

가격

Standard
标准 標準 표준

Octopus
章鱼 章魚 낙지 1 hour

1小时 1小時
1 시간

3,700
yen 日元 엔

Deluxe
豪华 豪華
디럭스

Select meat, fish, vegetables etc.
选择肉类，鱼类，蔬菜等。 選擇肉類，魚類，蔬菜等。
고기 생선 야채 등 선택

4,200
yen 日元 엔

※Water and Japanese tea are free. Alcoholic beverages are available for a fee.
水和日本茶是免费的。 酒精饮料是收费的。 水和日本茶是免費的。 酒精飲料是收費的。
물과 녹차는 무료. 알코올 음료는 유료입니다.

〒550-0011
大阪市西区阿波座1-2-19 椿堂ビルヂング2F


